apolle

GENUSS MIT AUSSICHT.

KULINARIK UND GASTFREUNDSCHAFT
DIREKT AM MONDSEE.

Schon, dass du da bist!

UNSERE OFFNUNGSZEITEN
FRUHSTUCKSBRUNCH

Taglich:
8.00-11.30 Uhr

WARME KUCHE
Dienstag - Samstag:

11:30 - 14:30 Uhr
17:00 - 20:30 Uhr

Sonntag:
11:30 - 14:30 Uhr

NACHMITTAGSKARTE

Dienstag — Donnerstag:
14:30 - 17:00 Uhr

MONTAG
RUHETAG

FOhI dich in dieser Welt willkommen!

JULIANA & DANIEL DOLLERER

IHRE GASTGEBER

UND DIE APOLLO CREW

ey HIER EINEN TISCH RESERVIEREN

5 ALLE PREISE IN EURO UND INKL. GESETZLICHER STEUERN.
INFORMATIONEN ZU INHALTSSTOFFEN UND ALLERGENEN

© KONNEN SIE BEIM PERSONAL ERFRAGEN!




WARUM BIS ABENDS WARTEN?
MACH DIR DEN NACHMITTAG ZUM FEIERABEND.

.'
ST

Igen wir noch ein Tapa deiner Wahl oben drauf.

Taglich von 11:30 - 17.00 Uhr

SCHAUMWEINE

2020 Ol
Brut

2021 o
Brut | Reserve

2019 Ol
Rosé

ALKOHOLFREI

2024 ON|
F.X. Pichler, Wachau

o/l
Timo & Co, Taufkirchen an der Pram
Ol
Weingut Dirnberg
0,41
GrUner Tee, Yasmin & Zitrone
04l

Schwarz Tee & Amalfi Zitrone



PANORAMABISSEN
UNS

NSERE TAPAS

Oliven & Hummus

Rote RUbe | Eingelegter Apfel
& Kren

Ebnater Ziegenkase | Feige
& Balsamico

Stundenei & Miso-Hollandaise

Wurzelbaguette | Knoblauch
& Chili

Kernol | Kaferbohnen
& ErlachmuUhler Schwarzbrot

Grammelschmalz | Korbiskern |
Kren & Brotkorb




FUr die besten Produkte
braucht es die besten Lieferanten.

Mit Leidenschaft und Uberzeugung
wird in den Familienbetrieben
produziert. Regionale Werte pragen
die Zusammenarbeit. Wir sind stolz
auf unsere Partner und mochten
lhnen diese vorstellen:

ZIEGENHOF EBNATER

FAMILIE HANDL
AUS TIEFGRABEN

DORFMETZGEREI HAUER

FAMILIE HAUER
AUS LOCHEN AM SEE

BIOIMKEREI MONDSEELAND RIEDL

FAMILIE RIEDL
AUS TIEFGRABEN

FISCHZUCHT SEEACHE

AUS UNTERACH
AM ATTERSEE

ITZLROITHER HOFKASE

FAMILIE INNERLOHNINGER
AUS OBERWANG

MARKUS SCHREILECHNERS
OBST UND GEMUSE

FAMILIE SCHREILECHNER
AUS WALS

MEI GARTL

ALEXANDRA EDER
AUS ST. LORENZ

GLUXEGG

FAMILIE GSCHWENDTNER
AUS OBERHOFEN

SPRITZIGES
0,25l

Sonnenbrand Bitter Likor, Prosecco
& Soda

Organics by Red Bull Ginger Beer & Limette

—— AMA ——

GENUSS

REGION

GASTRONOMIE




VORSPEISEN

BEEF TATAR VOM
HEIMISCHEN RIND
Pilzmarmelade | Thymianbutter
& Walnussbaguette

GERAUCHERTE FORELLE

Oberskren | Radieschen
& Frisée

GESCHMORTE MELANZANI

Hummus | Granatapfel
& Pinienkerne

VORSPEISEN-VARIATION
AB 4 PERSONEN

LACHSFORELLE
BROSELKARFIOL
BEEF TATAR
ESSIGKNODEL &
3ERLEI AUFSTRICH

15.0 P.P.

21.5

15.0

13.0

SUPPEN

KURBISCREMESUPPE 9.5
Kernol & Konfierter Hokkaido

KRAFTIGE RINDSUPPE 7.4
MIT WURZELGEMUSE

Wahlweise mit Kaspressknodel | Frittaten
oder Fleischstrudel




Montag bis Freitag
Brunch am Aussichtsdeck
35€ pro Person

Samstag & Sonntag
Brunch & Bubble am Aussichtsdeck
42€ pro Person

Montag bis Sonntag
o la Carte FruhstUck im Barbereich

Taglich
von 8:00 bis 11:30 Uhr.

Gruppenfruhstuck:
auf Anfrage, ab 15 Personen
Buntes Tischbuffet im Mondfleckerl




WILDKARTE

HIRSCHCARPACCIO 24.0
Schwarze WalnUsse | KUrbiskernmayo |
Rucola & Parmesan

MARONISCHAUMSUPPE 9.5
GewUrzhippe & Apfelbalsam Essig

HIRSCHRUCKENSTEAK 39.0
Kartoffelpaunzen | Rotkrautcreme |
Wildkrauter & Jus

GESCHMORTE 32.0
WILDSCHWEINKEULE

Semmelknaddel | Eingelegte Cranberries

& Rahmwirsing

ROSA GEBRATENE 34.0
ENTENBRUST

Selleriecreme | Apfel
& Konfierte Baby Karotten

DUNKLES 12.9
SCHOKOLADENMOUSSE

Karamellisierte KUrbiskerne

& Orange




Ob FrUhstuck, Restaurantbesuch,
Hotelaufenthalt oder Schifffahrt -
mit einem Gutschein vom apollo
verschenkt ihr Genuss, Entspannung
und besondere Momente am
Mondsee.

Erhaltlich an der Rezeption und
online.




Mit Marillendressing

Mit Marillendressing

Bittersalate | Eingelegter Kurbis |
Feige | Ziegenkase & Kerndlzeug

Kaferbohnen | Kernél
& Brotkorb

Zwiebel | Schnittlauch
& Brotkorb




Empfehlung der apollo Crew

mit hausgemachten Burger-Buns.

Von vegetarischen Kreationen bis hin zu
exklusivem Wagyu-Genuss.




Gemischter Salat | Wildpreiselbeeren
& Zitrone

Kartoffel-Gurken-Salat | Wildpreiselbeeren
& Zitrone

Heurige-Petersilienerdapfel | Wildpreiselbeeren
& Zitrone

Semmelknddel | Essiggemise
& Sauerrahm

Topinambur | Eingelegter Zwiebel
& Gremolata

Semmelknddel | Stocklkraut
& Biersaftl

Pecorino | Feige
& Parmesan

Tofu | Koriander
& Naan Brot



Wir machen dein Event zum Fest!

Exklusive Feiern am Aussichtsdeck

. inklusive zwei See Terrassen

« FUr bis zu 70 Personen

.« Frag jetzt direkt bei unserer Rezeption
an




Heurige-Petersilienerdapfel | Braune Butter
& Salzzitrone

Fischfilets | Heurige-Rosmarinerdépfel
& Gegrilltes GemuUse

0,125l
Zweytick, Ratsch, Sudsteiermark DAC

0,125l
Tom Dockner, Theyern, DAC

0,125l

Domane Wachau, Durnstein, Wachau Federspiel DAC

0,125l
Tement, Berghausen, Sudsteiermark DAC

0,125l

Schindler, Mérbisch, Burgenland




alle Zimmer mit Seeblick

Infinity OQutdoor Pool

Sauna

Massagemoglichkeiten am Zimmer
buchbar

inklusiver FruhstUcksbrunch
privater Badeplatz

unsere Zimmerpreise:

Superior Room ,,See der Zeit,: ab 149€ p.P.
Deluxe Suite ,,See der Traume,,: ab 174€ p.P.

Unser Apartmenthaus , Traumstation”
fOr dein ganz besonderes

Fomilienerlebnis oder als spektakulare
Seminarlocation




vom Simmentaler Ochsen

vom Simmentaler Ochsen

UNSERE CUTS WERDEN
STANDARDMASSIG MEDIUM ZUBEREITET

Unsere Steaks servieren wir mit Heurigen-
Rosmarinerdapfel, buntem GrillgemUse & Jus.

Special Cuts je nach Verfugbarkeit, fragen Sie gerne
unser Servicepersonal

Tomahawk | T-Bone | Flanksteak | Brisket

ALS FEINES TOPPING

3 Stiuck gegrillte Garnelen

0125l
Moric, Grosshoflein, Burgenland

0,125l
St. Zehetbauer, Schitzen am Gebirge, Burgenland

0125l

Bruno Rocco, Barbaresco



Tagliche Rundfahrten, Gruppenfahrten oder Deine
ganz exklusive Charterfahrt

kulinarische Umraohmung auf Anfrage moglich:
. Brodl oder Ripperl in der Rein

. Fingerfood

. oder Kaffee & Kuchen

Unser Schiff legt im Winter jeden Freitag, Samstag
und Sonntag ab.

Freut euch auf unsere stimmungsvollen
Christkindlfahrten, festliche Nikolausfahrten und eine
unvergessliche Silvesterfahrt.

Steigt ein, genieldt die besondere Atmosphdare an
Bord und erlebt unvergessliche Momente auf dem
Wasser.

Reservierungen Schifffahrtstelefon +43 676/6047644
info@schifffahrt-mondsee.at | www.schifffahrt-mondsee.at



SUPPE

Kraftige Rindsuppe & Frittaten

HAUPTSPEISEN

Fischstabchen & Salzerdapfel

Nudeln & Tomatensauce

Schnitzel vom Schwein & Pommes

Knuspriges Hendl & Pommes




Bei uns landen tadglich hausgemachte
Mehlspeisen & Torten!

Lass auch bei deinem Event sUlRRe
Traume waohr werden!

Eine 3-stockige Hochzeitstorte,
Mini-Guglhupfe oder Pralinen?

Michaela verwirklicht dir deinen ganz
individuellen Wunsch!

Mit viel Liebe zum Detaill

KAFFEEHAUS

3.6
5.1
4.9
5.1
5.8
5.8
4.9

alle Kaffeespezialitaen
auf Wunsch mit:

OO0
000



DESSERT

Mit Kirschen im Glas

Mit Zimt

Mit Beeren & Vanillesauce

Mit Zwetschkenroster & Vanilleeis

Eine Kugel Vanilleeis & KUrbiskerndl

EMPFEHLUNG VON
UNSERER
KONDITORIN MICHAELA

MEHLSPEISEN

Und Vanillesauce

DESSERT
VARIATION
AB 4 PERSONEN




TAPAS

Oliven & Hummus

Stundenei & Miso-Hollandaise

Wurzelbaguette | Knoblauch
& Chili

Kernol | Kaferbohnen
& ErlachmUUhler Schwarzbrot

Grammelschmalz | Kurbiskern |
Kren & Brotkorb

SUPPEN

Wahlweise mit Kaspressknodel | Frittaten
oder Fleischstrudel

AG, DIENSTAG & DONNERSTAG
30 BIS 17.00 UHR



VORSPEISEN

Pilzmnarmelade | Thymianbutter
& Walnussbaguette

Oberskren | Radieschen

HAUPTSPEISEN

Semmelknddel | Essiggemise
& Sauverrahm

Pecorino | Feige
& Parmesan

Petersilienerdapfel | Braune Butter
& Salzzitrone

NACHSPEISEN

Und Vanillesauce



I,

WEISSWEIN

2025 0125l
Domane Wachau, DUrnstein, Wachau DAC

2025 0125l
Weingut Holzapfel, Joching, Wachau DAC

2025 0,125l
Weingut Anton Nothnagl, Ried Steinporz

2024 0125l
Ewald Zweytick, Ratsch, Sudsteiermark DAC

2025 0125l
Weingut Anton Nothnagl, Ried Steinporz

2023 0,125l
Tom Dockner, Theyern, DAC

2025 0,125l
Tement, Berghausen, Southern Styria DAC

2024 0,125l
Schindler, Mérbisch, Burgenland

ROSE

2025 0125l

Mathilde Chapoutier, Cétes de Provence

2025 0125l
Carmen & Herbert Zillinger, Ebenthal, Niederdsterreich

ROTWEIN
2024 0,125l

Bruno Rocca, Barbaresco

2023 0125l

Moric, Grosshoflein, Burgenland

2020 0,125l
St. Cehetbauer, Schitzen am Gebirge, Burgenland

2024 0125l
Weingut Heiderer Mayer, Wagrom

SPRUDEL
Ol

Bacio Della Luna

oM

Bosco dei Cirmiole



BIER

& 03

vom Fass 0,5l

0,3l
vom Fass 0,5l

0,3l
vom Fass 0,5l

0,3l
0,5l

0,5l

0,3l
0,5l

0,5l
0,3l

SPRITZIGES

0,25l

Sonnenbrand Bitter Likor, Prosecco & Soda

Aperol, Weiltwein & Soda
Aperol, Prosecco & Soda

Organics by Red Bull Ginger Beer & Limette

Lillet Rosé, Organics Red Bull Purple Berry & Beeren

Limoncello, Organics by Red Bull Bitter Lemon & Limette

Weilkwein, HollunderblUtensirup & Soda

0,25l
Weillwein & Soda

0,25l
0,5l



HOCHPROZENTIGES

VERMOUTH & SHERRY

perfect serve

Hendrick's Gin, Organics by Red Bull Tonic Water

Gin, Vermouth & Campairi

Campari, Vermouth & Soda

Marolo, D. Ulrich

Juncal, Garvey

DIGESTIF

2019

2018

Mavolo, Alba

Mavolo, Alba

Péve Magloive

Vodka, Kahlua & Espresso

Justino's

Pocas

Az. Agr. Giovanni Dri, Udine, Friaul

Famille Hugel, Riquewihr, Alsace

Arette

Local

Verschiedene Sorten

4 ¢l

5 ¢l
5 cl
5 cl

5 cl

Ny

(W]

4 ¢l

2 cl
2 cl

2 cl

5 cl

5cl
o671
01671
2 cl

2 cl



ERFRISCHUNGEN

04l
Gruner Tee, Yasmin & Zitrone, gespritzt Leitung/ Soda

o4l
Schwarztee & Amalfi-Zitrone, gespritzt mit Leitung

0,25l
Gespritzt, Leitung/ Soda 0,5l

0,25l
Gespritzt, Leitung / Soda 0,5l

0,25l
Gespritzt, Leitung/ Soda 0,5l

0,25l
Gespritzt, Leitung / Soda 0,5l

0,33l

0,33l

0,33l

0,2l

0,33l
Pfirsich, Granatapfel

0,25l
Purple Berry, Ginger Beer, Bitter Lemon

0,33l
still oder prickelnd O, 75l

0,33l

still oder prickelnd 0,75l



._ «
{-:- o \

HIER EINEN TlSCH RESERVIEREN

ALLE PREISE IN EURO UND INKL. GESETZLICHER STEUERN.
INFORMATIONEN ZU INHALTSSTOFFEN UND ALLERGENEN

KONNEN SIE BEIM PERSONAL ERFRAGEN!




