
S A L A T 
GEMISCHTER SALAT 

Blattsalate | Saisonales Gemüse  
& Marillendressing 

6.50 
 

A U S  D E M  S E E
FORELLE MÜLLERIN 

Petersilienerdäpfel | Braune Butter 
& Salzzitrone

28.40

FISCH GRILLTELLER 
Fischfilets | Heurige Erdäpfel 

& Glaciertes Gemüse
32.00

IM GANZEN GEBRATENE 
REINANKE 

Petersilienerdäpfel | Braune Butter 
& Salzzitrone 

29.80

V O N  D E R  W E I D E
RINDERFILET 200G 
vom Simmentaler Ochsen

44.00

RIB EYE 300G 
vom Simmentaler Ochsen 

39.00

KALBSRÜCKEN 250G 
von der Dorfmetzgerei Hauer aus Lochen 

39.00
Unsere Steaks servieren wir mit Heurigen-
Rosmarinkartoffel | Buntem Grillgemüse & 

Jus und werden medium zubereitet

ALS FEINES TOPPING 
Surf and Turf  

3 Stück gegrillte Garnelen 
+9.00 

D E S S E R T
TOPFENNOCKERL 

Haselnuss & Marille
10.40

OMAS BUCHTELN 
Beeren & Vanillesauce 

12.70

SCHOKOBROWNIE 
Tonkabohnen-Eis & Waldbeeren  

12.70 

PASSIONSFRUCHT  
CHEESECAKE

6.20 

APFEL-GITTERKUCHEN 
5.90

HEIDELBEER  
STREUSELKUCHEN 

5.90

T A P A ‘ S
FOCACCIA 

Oliven & Hummus
11.00

CRISPY CALAMARI 
Spicy Mayo | Koriander 

& Limette
15.00

MONDSEE SASHIMI
Lachsforelle | Seesaibling 

& Bachforelle
17.00

OCHSENHERZTOMATE 
Burrata | Paradaisersud 

& Basilikum
12.00

GAMBAS AGLIO E OLIO 
Wurzelbaguette | Knoblauch 

& Chili
12.40

ESSIGKNÖDEL 
Kernöl | Käferbohnen  

& Erlachmühler Schwarzbrot
8.20

3ERLEI AUFSTRICH 
Dattel-Curry | Liptauer | Kräutertopfen  

& Erlachmühler Schwarzbrot 
9.10

V O R S P E I S E N
BEEF TARTAR 

Schalottenmarmelade | Gebeizter Dotter | 
Aioli & Walnussbaguette 

21.10

GERÄUCHERTE FORELLE 
Oberskren | Radieschen  

& Frisee 
15.00 

 
COUS COUS 

Melone | Petersilie  
& Roter Zwiebel 

12.00

S U P P E N  

MONDSEER BOUILLABAISE 
Mondseefische & Schnittlauch 

16.00

KRÄFTIGE RINDSUPPE
MIT WURZELGEMÜSE 
Kaspressknödel | Frittaten  

oder Milzschnitte 
7.40
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G E B A C K E N E S
AUSGELÖSTES  

BUTTERMILCH-BACKHENDL 
Gemischter Salat | Wildpreiselbeeren 

& Zitrone  
22.60

SCHNITZEL VOM  
HEIMISCHEN SCHWEIN  
Heurigen-Petersilienerdäpfel | 
 Wildpreiselbeeren & Zitrone  

21.60

KLASSISCHES  
WIENER SCHNITZEL  
VOM KALBSRÜCKEN 

Kartoffel-Gurken-Salat |  
Wildpreiselbeeren & Zitrone  

30.60

K L A S S I K E R
FASCHIERTE LAIBCHEN 
Erdäpfelpüree | Buntes Gemüse  

& Röstzwiebel 
22.90

GEPÖKELTE KALBSZUNGE 
Salzkartoffeln | Krensauce 

& Schnittlauch
22.50

KRÄUTER TORTELLONI 
Nussbutter | Pinienkerne 

& Parmesan 
21.90

BANDNUDELN VOM  
GLÜXEGG AUS  
OBERHOFEN 

Zitronensauce | Gedörrte Tomaten 
& Rucola
22.40 

LINSEN DAL  
Tofu | Koriander 

& Naan Brot  
21.00

B O W L S  

MONDSEE RICE BOWL 
Lachsforelle | Sojabohne 

& Spicy Mayo 
21.00

CRISPY CHICKEN  
RICE BOWL 

Hühneroberkeule | Kürbiskern 
& Käferbohne 

19.00

PLANT PLANET  
RICE BOWL 

Räuchertofu | Radicchio 
& Mango 

19.00 

ALLE PREISE  IN EURO UND INKL. GESETZLICHER STEUERN. 
BEILAGENÄNDERUNG 2.00 | EXTRA TELLER 1.50  

INFORMATIONEN ZU INHALTSSTOFFEN UND ALLERGENEN KÖNNEN SIE BEIM PERSONAL ERFRAGEN!

VEGAN           VEGETARISCH 


